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29-30 Juillet /19-20 Aot

Entree
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Tartare de thon aux agrumes et wakamé,
Crémeux d’avocat a I'huile fumé, crakers
de quinoa pimenté.

Plat
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« La sopa de pescado »
Pavé de bar poché dans un bouillon parfumé
coriandre et citronnelle,
Manioc, banane plantain, patate douce et mais
grillé.

Dessert

*kk*k

L’Exotique

Sablée au sucre de coco, brunoise de mangues aux
graines de passion et citron vert
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