
Menu
Nocturnes 2024

Entrée
***

Effiloché de crabe au yuzu et basilic thai,
Salade exotique tuile à l’encre de seiche

Plat
****

Suprême de poulet aux épices,
Risotto croustillant au lait de coco, minis carottes glacées. 

Dessert
****

La pavlova aux fruits rouges

Béa t r i c e
RESTAURANT

15-16 Juillet / 05-06 Août / 26-27 Août

Meringue fondante, confit de framboises et Chantilly vanillée


