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Entree
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Effiloché de crabe au yuzu et basilic thai,
Salade exotique tuile a 'encre de seiche

Plat
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Supréme de poulet aux épices,
Risotto croustillant au lait de coco, minis carottes glacées.

Dessert
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La pavlova aux fruits rouges

Meringue fondante, confit de framboises et Chantilly vanillée
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